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OAT MALT

Nuestra malta de avena, ideal para los estilos Northeast IPA,
Belgian Wit y Stout, se desarrolld con el objetivo de aportar un
equilibrio perfecto entre facilidad de filtrado del mosto, gran
turbiedad y un intenso sabor a avena. Nuestra malta de avena,
totalmente modificada y secada a temperaturas elevadas, no solo
aporta el sabor de una malta Pale Ale tradicional, sino que también

confiere el sabor tostado de la granola.

CARACTERISTICAS

¢ Totalmente modificada para ofrecer un excelente rendimiento
de molienda, bajo contenido de B-glucanos y filtrado de mosto
rdpido.

e Gran turbiedad en cervezas que exigen esta caracteristica.

e Puede usarse hasta en el 65% de la receta.

e Cuando se usa en un 5 al 10 %, aporta una leve turbiedad que no
afecta de manera considerable el sabor de la cerveza.

e Sise usaenun 20 al 50 %, aporta turbiedad considerable, con
mds dulzor, sabor tostado y mds sensacién en boca.

ALMACENAMIENTO ¥ VIDA 0TIL

¢ Almacene el producto en un lugar fresco y seco, alejado de plagas
y olores.

e Un afio a partir de la fecha de fabricacién.

PRESENTACION DISPONIBLE

e Costal de 25 kg, costal personalizado de hasta 1 ton

Calgary, Alberta ¢ Thunder Bay, Ontario * Montréal, Québec

PERFIL DESABOR

INTENSIDAD DE SABOR
Cr T T T T T T T

Ligero y suave Intenso

INTENSIDAD DE TURBIEDRD

L 1 1 1 1 1 1 1 I'I 1
Clara Turbia
APORTE DE CUERPD

L 1 1 1 1 1 1 I'I 1 1
Ligero Intenso
TYPICAL ANALYSIS

COLOUR °L 12.3-2.9
PROTEINA 11.0 Max
EXTRACTO (MOLIENDR FINR) 60 en seco ml'n.
TURBIEDRD 65-80
B-GLUCANDS 125-160

WWW.CANADAMALTING.COM




