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Hemos producido malta de centeno para destiladores desde la 

sus productos. Nuestro centeno, que proviene principalmente de 

proteínico y presenta el calibre de grano apropiado, con un tono 

azul verdoso delicado y característico del centeno.

CARACTERÍSTICAS
• 

grano de centeno.

USO SEGURIDO

• En la producción de cervezas, puede usarse hasta en el 35 % de la 

receta.

• Cuando se usa en porcentajes de inclusión bajos (5 al 10 %), 

nuestra malta Century Rye aporta una complejidad sutil y un 

Porter.

• En la producción de destilados, nuestra malta Century Rye es un 

excelente ingrediente para un whiskey de centeno, en lugar de 

mayor complejidad, y el dulzor de la malta.

• 

usan del 70 al 100 % de malta Century Rye.

ALMACENAMIENTO Y VIDA ÚTIL

• 

y olores.

• 

PRESENTACIÓN DISPONIBLE

• Costal de 25 kg, costal personalizado de hasta 1 ton

• Volumen a granel: remolque, vagón, buque, contenedor recubierto

Calgary, Alberta  •  Thunder Bay, Ontario  •  Montréal, Québec

CENTURY RYE 
MALT

ANÁLISIS TÍPICO

Color °L 1.8 – 3.2

Proteína 11.0 Max.

EXTRACTO  (molienda fina)    81 en seco mín.

Calibre aprop     85%min.

PERFIL DE SABOR

Intensidad de sabor

AROMA

CARÁTER DEL LICOR DESTILADO
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