
FICHA TECNICA: NARANJA TRITURADA

Fecha de elaboración: 06/07/2021 

NOMBRE DEL PRODUCTO: Naranja 

NOMBRE CIENTÍFICO: Citrus sinensis 

DESCRIPCIÓN: Fruta cítrica amarillo- anaranjado, diferentes circunferencias, las 
semillas son lisas y de color café. La materia prima es recolectada en seco, 
revisado por mesa, molino, tamizado, mezclado, envasado, pesado, sellado y 
etiquetado.  

PARTE USADA: Fruta completa. 

TAMAÑO DE PARTÍCULA: Partículas oscilan de 0.3 a 3.0 cm. 

EMBALAJE: En saco de polipropileno nuevo con fuelle, limpio y sin daños; están 
protegidos contra contaminación antes del llenado. No se utiliza grapas en 
ninguna parte del envase. El peso es uniforme de  25 kg. 

CARACTERISTISTICAS ORGANOLEPTICAS: 

CARACTERÍSTICAS MICROBIOLOGICAS*: 

Recuento total aerobios < 1x107 UFC/g 

Levaduras y mohos < 1 X105 UFC/g 

E. coli < 1x102 UFC/g 

Salmonella Ausencia en 750g 

TRATAMIENTO: Eto (Esterilización por óxido de etileno)*. 

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO: Almacenar en un lugar fresco y seco. 

VIDA ÚTIL ESTIMADA: Duración de 365 días desde la fecha de elaboración, en condiciones de 
almacenamiento adecuadas y envase original cerrado. 

Color: Amarillo a café 

Olor: Característico, libre de olores extraños 

Sabor: Característico 

Aspecto: Duro 


