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ALFA ÁCIDOS (25 - 30% COHUMULONA)

BETA-PINENO 0.3-0.6%

LINALOOL 0.2-0.5%

FARNESENO 8-12%

MIRCENO 20-30%

CARIOFILENO 2-5%

HUMULENO 1-4%
GERANIOL 0.2-1%
OTROS 46.9-68.3%

6

6
0.5

8 %

%

mL/100g

9
1

Desarrollada en el Instituto de Investigación de Lúpulo de Hüll y lanzada al mercado en 2012, Huell 
(Hüll) Melon fue comercializada como una nueva variedad aromática Alemana en respuesta a la 
creciente demanda de la industria cervecera artesanal por perfi les distintivos. Muestra sabores 
acentuados que no son asociados con aromas típicos y se ha encontrado favorecida en muchos 
estilos lupulados como IPAs y Pale Ales.

MELÓN • FRUTOS TROPICALES • CÍTRICO
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HUELL MELON
GR

ALEMANIA

VA L O R E S  C E RV E C E R O S

ÁCIDO/ACEITE

PERFIL DE ACEITES (% DE ACEITES TOTALES)

RANGO BAJO ALTO

BETA ÁCIDOS

ACEITES TOTALES

ESTILO DE CERVEZA

PERFIL AROMÁTICO

0 40.8

0 157.5

0 207


