HUELL MELON

Desarrollada en el Instituto de Investigacion de Lapulo de Hiill y lanzada al mercado en 2012, Huell
(Hill) Melon fue comercializada como una nueva variedad aromatica Alemana en respuesta a la
creciente demanda de la industria cervecera artesanal por perfiles distintivos. Muestra sabores
acentuados que no son asociados con aromas tipicos y se ha encontrado favorecida en muchos

estilos lupulados como IPAs y Pale Ales.

PERFIL AROMATICO
MELON ¢ FRUTOS TROPICALES ¢« CITRICO

ESTILO DE CERVEZA
ALE BELGA + PALE ALE * ALE DE TRIGO
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