PACIFICA™ BRAND

Desarrollada por el programa de Mejora Vegetal del Instituto para la Investigacion Vegetal y
Alimenticia de Nueva Zelanda y lanzada al mercado en 1993, Pacifica fue desarrollada a través de
polinizacion abierta de Hallertauer Mittelfriiher. Muestra aromas clasicos de Hallertau como citricos
y flores pero aporta también una mezcla de descriptores de viejo y nuevo mundo.

PERFIL AROMATICO
CITRICO + NARANJA * FLORAL

ESTILO DE CERVEZA
PALE ALE - IPA * LAGER

VALORES CERVECEROS

ACIDO/ACEITE RANGO BAJO
ALFA ACIDOS (22- 25% corumuLona)

X 3

0 4.5 20
BETA ACIDOS

—— D)
0 6 15
ACEITES TOTALES

1]

l 2 l
0 1.3 4

ALTO

-6 %
-1 %

PERFIL DE ACEITES (% pE ACEITES TOTALES)

BETA-PINENO

MIRCENO

LINALOOL

CARIOFILENO

FARNESENO

HUMULENO

GERANIOL

OTROS




