RAKAU™ BRAND

Relanzado en 2007 por el programa de mejora vegetal de Nueva Zelanda, Rakau es frecuentemente
descrito como “la huerta completa”. Es usado comunmente en estilos del nuevo mundo donde un
caracter frutal y un amargor fuerte pero bien construido es buscado. Rakau se desmpefia mejor al

combinarse en adiciones finales y dry hopping.

PERFIL AROMATICO

FRUTOS CON HUESO - CHABACANO + RESINA

ESTILO DE CERVEZA
LAGER * PALE ALE ° IPA
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