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ALFA ÁCIDOS (17 - 21% COHUMULONA)

0.5-1%

LINALOOL 0.4-0.8%

FARNESENO 0.1-1%

MIRCENO 45-55%

CARIOFILENO 6-12%

HUMULENO 12-20%
GERANIOL 0.5-1%
OTROS 9.2-35.5%
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YCR 14

Desarrollada por Yakima Chief Ranches y lanzada en el 2000, Simcoe YCR 14 es conocida 
por su versatilidad cervecera y características aromáticas únicas. Continúa siendo una 
de las principales 10 variedades para cerveceros artesanales y caseros.

TORONJA • CÍTRICO • FRUTOS CON HUESO
FRUTOS TROPICALES • PASTO • MADERA

AMERICAN PALE ALE • ALE DE TRIGO
SAISON • AMBER ALE • IPA

SIMCOE® BRAND
US

VA L O R E S  C E RV E C E R O S

ÁCIDO/ACEITE

PERFIL DE ACEITES (% DE ACEITES TOTALES)

RANGO BAJO ALTO

BETA ÁCIDOS

ACEITES TOTALES

ESTILO DE CERVEZA

PERFIL AROMÁTICO

BETA-PINENO

0 42.3

0 154.5

0 2013.8


