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ALFA ÁCIDOS (28 - 32% COHUMULONA)

0.4-0.8%

LINALOOL 0.6-1%

FARNESENO 5-7%

MIRCENO 35-45%

CARIOFILENO 6-8.5%

HUMULENO 15-17%
GERANIOL 0.1-0.3%
OTROS 20.4-37.9%
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77-05 • NUEVA ZELANDA
Desarrollada por el programa de Mejora Vegetal del Instituto para la Investigación Vegetal y 
Alimenticia de Nueva Zelanda y lanzada al mercado en 1988, como Hallertau Aroma, Wakatu fue 
renombrada en 2011. Es una variedad triploide con dos tercios de Hallertauer Mittelfrüher. Wakatu es 
una variedad bien redondeada con características fuertes a cítricos frescos y algunas capacidades 
de amargor.

CÍTRICO • LIMÓN • FLORAL

PALE ALE • PILSNER • BOCK • LAGER

WAKATU™ BRAND
NZ

VA L O R E S  C E RV E C E R O S

ÁCIDO/ACEITE

PERFIL DE ACEITES (% DE ACEITES TOTALES)

RANGO BAJO ALTO

BETA ÁCIDOS

ACEITES TOTALES

ESTILO DE CERVEZA

PERFIL AROMÁTICO

BETA-PINENO

0 41.2

0 158

0 206.8


