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ALFA ÁCIDOS (21 - 25% COHUMULONA)

0.5-0.8%

LINALOOL 0.8-1.2%

FARNESENO 0.1-1%

MIRCENO 50-60%

CARIOFILENO 4-7%

HUMULENO 16-22%
GERANIOL 0.2-0.6%
OTROS 7.4-28.4%
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HBC 291

Desarrollada por Hop Breeding Company y lanzada en 2016, Loral HBC 291 tiene 
herencia noble que juega entre los aromas de viejo y nuevo mundo. Tiene la habilidad de 
complementar todos los estilos, haciéndola una variedad muy versátil en la cervecería.

FLORAL • CÍTRICO • LIMA • HERBAL
MELÓN

AMERICAN PALE ALE • SAISON
ALE DE TRIGO • ALE BELGA • PILSNER • IPA

LORAL® BRAND
US

VA L O R E S  C E RV E C E R O S

ÁCIDO/ACEITE

PERFIL DE ACEITES (% DE ACEITES TOTALES)

RANGO BAJO ALTO

BETA ÁCIDOS

ACEITES TOTALES

ESTILO DE CERVEZA

PERFIL AROMÁTICO

BETA-PINENO

0 42.3

0 155.5

0 2012.3


